Strana 4

HEASNIE

2020, cislo 4

FSk Jadlovec - Na to Boze narodzene

Prezivame najkrajSie ob-
dobie v roku, vianocné sviatky.
Doba pokrocila, a uz kazda ro-
dina ma svoje vlastné tradicie a
ritudly. Niet divu. V8etky detaily
si totiz kombinujeme podla to-
ho, odkial sme a ako sme to
zvykli mat doma, pripadne sa
inSpirujeme aj nie€im, ¢o sa
nam zapacilo. Mladez z FSk
Jadlovec sa tento rok rozhodla
stravit ¢as so starSimi ¢lenmi
skupiny, aby sa dozvedeli este
viac o zvykoch v Margecanoch.
Pravé viano¢né margecianske
zvyky boli kedysi arovné najma
skromnostou a krestanskymi
zvykmi.

O tom, ako vyzerali tradic-
né Vianoce v naSej dedine ke-
dysi, sme sa porozpravali s
Jankom KovalCikom a naSimi
star§imi ¢lenkami.

PrezZivali obdobie adven-
tu obyvatelia Margecian pred
rokmi intenzivnejsie ako
dnes? Ako prebiehali pripra-
vy na Vianoce v porovnani s
dneskom?

- Cez advent buliludze v oéeka-
vani na najkrajsSe $Svjatki v roku.
Ludze buli vdze¢ne za to malo
co mali. Aj stromcek $e zdobjol
az naviliju, ne jak teraz, Ze vSa-
dzi su $vetelka a hraju vjano¢né
pesnicki uz mesac pred $vjatka-
mi. Okrem Sickej roboti $e pri-
pravovalo aj na Svjatki.

- Hej, robeli $e aj zabijacki kec
mali v rodzine $viflku a meso
sebe porozdavali a spracovali,
Zebi na $vjatki mohli bic narich-
tovane. ;

V éom bola Stedra vece-
ra kedysi ina ako mame
dnes?

- Neska sebe nezname predsta-
vic Vianoce bez kapustnici, ris-
koch, Salatu ale ani ribi fiebuli.
Jezulane (stromc&eky) tiez nebu-
[i umele a ovjeSane blisCacimi
ozdobami za velo pefezi jak
teraz, dakdzi i dva metre dlu-
hich. Dakedi to tak nebulo. Je-
zulan bol mali, bo velki $e do
kuchni fievesol a zaveseni bol
nad stolom. Ozdobeni lem jab-
luSkami, orechami, pantlickami
a doma zrobenima salonkami,
co buli kocki cukru zabalene v
pozlatku. Ludze vareli lem z
toho co mali. Periezoch velo ne-
bulo a to co bulo na stole, bufi
lem jedla od ich statku. Na vifiju
$e meso nejedlo a aj Stedra ve-
Cera bula bez mesa. Veceralo
8e o Sestej vecar kec uz bula
cma. Hlavne jedlo bula lokSa s

makom. Nesémeli chibic oblatki
s medom, ovocie a hlavne jab-
luSka, orechi, kuch, grule s
kvasnu kapustu a dagdze aj
lapki a brindza. Na stole bula
$vjecka v har€i¢ku so zarnom.
Pod obrusom fechibeli grajca-
riki a stol bol opasani lancu-
chom, Zebi rodzina trimala po-
spolu. Pod stolom buli snopi sla-
mi. Rodzina zagala vinCovanim
a modlitbu. Od stola tak jak i
neska robime, nichto nemohol
odejsc.
- Musime es¢i spomenuc, Ze v
dachtorich rodzinoch bol pri-
chistani taner navecej (pre
maloho JeziSka, umartich v
rodzifie, abo pre pocestnoho). Z
kazdoho jedla $e odobralo a so
snopom slami $e po veceri a
modlitbe odneslo statku. V ten
dzen i statek dostal vecej, Zebi
znal, ze $e slavja svjatki. Roz-
dali se skromné darceki a Ce-
kalo $e na polno¢nu omsu. Dak-
dze iSli chlopi, ale aj dzeci po-
vin¢ovac, ale len najblizSej ro-
dzine. Vin¢ovac vobec necho-
dzeli Zeni. Ostatfia slama spod
stola $e vecar prestlala v kuchni
na dile a na fiej Sicke spaliaz do
Bozoho narodzena.

Aké zvyky sa dodrziavali
v naSej dedine na 1. sviatok
vianoc¢ny, teda na BozZie naro-
denie?
- Spominam sebe, Ze po vojne
$e po polnocnej omsi strelalo.
Kediskaj, az kedz prisli fudze z
polnocnej, zakuseli uz prazene
meso, rebra ale i ko¢eninu.

| daktore naso ¢lenove to esCi
tak robia. Na BozZe narodzerie
$e uz ni¢ nerobelo, ne$meli $e
ani umic grati, cale rodzini buli
dovedna doma. Jedli $e ostatki
zo Stedrej veceri, ale uz bulo aj
meso na stole. V dzedzine $e
rozlehalo vinSovane az kedz
bula cma. Chodzelo $e vinco-
vac rodzirie ale i susedom...

Po obdobi adventu a pri-
pravy na Vianoce sa zacalo
po sviatkoch obdobie vese-
lic?

- Na druhe $veto, Na Stefana, a
ostatrie dni bol ¢as zabavi pre
calu dzedzinu. Ludze v tom
Case Se uz stretavali v kudzel-
nej chizi a $e veselili a zabav-
jali. Take zviki sme mali aj v pro-
grame na Mladzenki.

Vin€ujeme Vam Sickim
8Cestlive Vianoce polne BoZej
milosci a Zebi sce buli Sicke
zdrave v dalSim roc¢ku.

Mgr. Alzbeta GajdoSova
Kerulova

Cesto

Posypka
—mak alebo orechy

chut.

Recept na margecansku loksu

—muka, sol, cukor, trocha mlieka na pripravu kvasku.

Vypracujeme cesto s vodou nechame podkysnut a dame na
plech upiect. Po vychladnuti natrhdme na menSie kusky.
Dame do hrnca a zalejeme s teplou sladkou vodou s medom.
Nasypeme plety mak a premieSame. Misu na koniec
posypeme makom. Dame vychladnuf. Prajeme vam dobru
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